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Oznaéeni e.Bois™ | Pavod Ozeh Baleni
Reglissa FH Francouzsky dub Medium plus - stfedni plus 2 x 5 kg infuzni
Opéra FM Francouzsky dub Medium - stfedni 2 x 5 kg infuzni
Muffins AM Americky dub Medium - stfedni 2 x 5 kg infuzni
Vanilla AM/AH Francouzsky dub Medium - stfedni 2 x 5 kg infuzni
Fondant AM/FM Francouzsky dub Light - slaby 2 x 5 kg infuzni
Sorbet - Francouzsky dub Untoasted - netoustovano 2 x 5 kg infuzni
Fraicheur Mash Francouzsky dub Untoasted - netoustovano 10 kg

Aplikace e.Bois™ dubovych Cipst

e.Bois™ dubové &ipsy mohou byt pfidany do rmutu, mostu ¢i vina kdykoli. Podle typu vina,
pouzitych Cipst a davkovaného mnozstvi maze byt kontaktni ¢as od nékolika dnu az po vice
tydnd. Senzorické posouzeni se musi provadét prubézné, aby se sledoval ucinek a aby se ve
spravny okamzik provedlo stoceni.

Davkovani se pohybuje podle pozadované intenzity od 50 do 500 g/hl za obvyklé kontakini
doby 5 - 30 dni.

Pro zesileni rozvoje aromat dfeva a ozehu se doporucuje kontakt s kyslikem. Proto musi byt
respektovana, podle typu vina a kontaktni doby, odpovidajici hladina kysliku (vzduchu). Pravé
precerpavani nebo michani se vzduchem zpUsobi zakulaceni a harmonizaci tanin(i a aromat
ozehu.

Obalovy material tzv. ,infuzni baleni“ usnadiiuje uZivateli aplikaci e.Bois™ dubovych Cipsu.
Material je sloZen z potravinaifského polyamidu.

Cil pouziti e.Bois™ ¢ipsu

- senzoricka optimalizace

- vylepSeni taninové struktury vin

- stabilizace barvy

- vznik vanilkovo - dfevitych ténu a koufovych aromat
- zakryvani ostrych, nezralych tfislovitych komponent
- doplnék pfi pFipravé barrique vin

Puvod e.Bois™ cipsu

e.Bois™ ¢ipsy se vyrabéji z amerického nebo francouzského dubu. Rozhodujici pro pouZiti je
rychlost rastu dubu a také klima lokality. Upfednostriuje se pomaly riist dubu a chladné klima.
e.Bois™ dubové cipsy ziskané z amerického dubu budou vytvaret aromaticky ovocna vina s
jasnéjSim vanilkovym aroma. Vedou zpravidla k rychlejSimu zrani vin.
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Nase navody k pouziti vyrobki a doporuceni k oSetfeni jsou zaloZeny na nyné&j§im stavu naSich zkuSenosti. ProtoZe nam ve v&tin€ pfipadi neni znam predchozi zplisob oSetieni a
protoze by mohlo dojit k nespravné aplikaci pfi zpracovani (nebo oSetfovani) pfirodnich produkti, jsou tato doporuceni jen vieobecné povahy a slouzi jako rada uzivateli. Bez
zvlastniho pisemného prohlaseni z nasi strany, které by se tykalo konkrétniho problému, nemaji tyto vSeobecné pokyny Zadnou pravni zavaznost ani zaruku. Veskeré informace

odpovidaji nyn&jsim pravnim ptedpisim EU.



e.Bois™ ¢ipsy z francouzského dubu jsou zpocéatku trochu téZkopadné a potiebuji dlouhy ¢as
zrani pfi vy$8im ucinku na kyseliny. Senzorické posouzeni je vétSinou v kofenitéjsi chuti.

Pfednosti e.Bois™ ¢ipsu

- nizSi skladovaci kapacita sudl

- podstatné nizsi naklady

- jednoducha zkouska

- jednoducha pfiprava podild cuvée

- jednoducha vyroba riznych typl chuti

- jednoduché ovlivnéni senzoriky vybérem e.Bois™ ¢ipsu, davkovanym mnozstvim, dobou
pusobeni, tucinkem na kyseliny

Stupen ozehu (toustovani)

RozliSuje se lehky (light), stfedni (medium), stfedni plus (medium plus) ozeh a bez ozehu
(untoasted).

Stiedné oZehnuté e.Bois™ Cipsy se hodi pro vétSinu vin. Zvysi se komplexnost a vzniknou
jemné, plivabné mandlové a karamelové nuance.

Stfedné plus oZehnuté e.Bois™ ¢ipsy se pfednostné pouzivaji u tézkych jiz komplexnich vin.
Pfitom budou pékné navazany dymové a koufové tény.

e.Bois™ Fraicheur (rmutové)

U e.Bois™ Fraicheur Mash se jedna o neoZehnuté dubové Gipsy, které jsou na zakladé své
velikosti po pfidani do rmutu cCerpatelné. Efekt stabilizace barvy spociva na vazani
extrahovanych fenol(l z netoustovaného dfeva s nestabilnimi monomery fenoll ve viné. Pfitom
vznikaji stabilni polymerni struktury.

Podle pravnich predpist plati nasledujici podminky, které jsou u

nasich e.Bois™ dubovych Eipsu zachovany:

- vyroba dfevénych kouskud pouze z dubu

- toustovani nesmi vést k zuhelnaténi

- kromé oZehu nejsou naprosto Zadné pfisady a oSetfeni povoleny

- u nabizenych dubovych &ipsu se deklaruje plvod dubu, intenzita toustovani, skladovaci
podminky a bezpe€nostni opatfeni

- velikost €astic musi byt minimalné (v 95%) > 2 mm

- Zzadné Skodlivé substance

- pouziti se uvadi jak ve vinafské evidenci, tak také v doprovodnych dokumentech

Kazda ¢lenska zemé ma pravo omezit rozsah schvaleni EU.

Némecko toho vyuzilo a pouzivani dubovych €ipst v predikatnich vinech nepovolilo. Dale se
nesmi oznacovat, Zze vino zralo v dubovych sudech, i kdyZ pfi pouziti dubovych ¢&ipsta bylo
pfipravovano také v dubovych nadobach.

Skladovani:
e.Bois™ ¢ipsy mohou pachy pfijimat i vydavat. Musi byt skladovany v suchych, chladnych
mistnostech, oddélené od jinych pfipravkd (napfiklad o$etfujici pfipravky pro vino), korkl atd.

Sensory of e.Bois-oakwood-chips

smoke
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Nase navody k pouziti vyrobkt a doporuceni k oSetieni jsou zalozeny na nynéj$im stavu nasich zkuSenosti. Protoze ndm ve vét$iné ptipadi neni znam predchozi zplsob oSetieni a
protoze by mohlo dojit k nespravné aplikaci pfi zpracovani (nebo oSetfovani) pfirodnich produkti, jsou tato doporuceni jen vieobecné povahy a slouzi jako rada uzivateli. Bez
zvlastniho pisemného prohlaseni z nasi strany, které by se tykalo konkrétniho problému, nemaji tyto vSeobecné pokyny zadnou pravni zavaznost ani zaruku. Veskeré informace
odpovidaji nyn&jsim pravnim predpisim EU.



e.Bois™dubové éipsy
Srovnatelné
e.BoisTM | puvod ozeh charakteristika | s typem komentare
OakyVin
, . Silny charakter
Reglissa Francouzsky MeEjlum’pIus dfeva, koufové FH
dub - stfedni plus .
tony
Intenzivni, silné
Opéra Francouzsky M?dlum - tovny dubg a EM
dub stfedni ozehu, vyrazné
karamelové tony
L . Harmonicka
Muffins Americky Medium - rovnovaha dubu | AM
dub stfedni .
a vanilky
vanilla Francouzsky M?dIUI:n - Vyrazny dub_, AM/AH
dub stfedni spousta vanilky
Pikantni S aiws .
, . .’ . Silngjsi sladky
Fondant Francouzsky Light - slaby zrgtelny sllad'ky AM/FM dojem, nez ve
dub dojem, mirné vanilla®
dubové tony ”
Pro stabilizaci
Cerstvost, S?nnllg dém
Francouzsky | Untoasted - dodava objem, P
Sorbet . - - viné a pro
dub netoustovano | uchovava d N
. oplnéni
ovocitost
struktury
destilata
Stejna
Cerstvost surovina jako
. Francouzsky | Untoasted - dodava objem, . »Sorbet .
Fraicheur . . Rmutové dostupna
dub netoustovano | uchovava iak
ovocitost pouze jako
granulat, lépe
Cerpatelna
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