Beerzym°BG SUPER

Termotolerantni fungdlni - B-glukandza pro degradaci glukanu v pivovarskych rmutech
a hotovém pivu bez vlivu na stabilitu pény

Popis produktu
Beerzym® BG SUPER je specidlni tekuty enzym pro odbouravani gluk&nu v pivovarskych rmutech pfi teplotdch do 75 °Cav
hotovém pivu, aniz by to ovlivnilo stabilitu pény / udrZeni hlavy. Hlavni aktivita enzymu je zaloZena na termotolerantni

B-glukandze (endo-1,3 (4) B-D-glukanézy: EC 3.2.1.6 a endo-1,4-B-glukandzy: EC 3.2.1.4) . Prakticky nenfi pfitomna Zddna
proteindzova aktivita.

Degradace glukanu v pivovarskych rmutech pro lepSi pénéni a filtraci, stejné jako u hotového piva, aby se sniZila viskozita a

zlepSila filtrace bez ovlivnéni stability pény. Jako endo-enzym Beerzym® BG SUPER hydrolyzuje 1,4-B-glykosidické vazby v celuldze,
laminarinu a dalSich glukanech, které se vyskytuji zejména v jeémeni. V tomto procesu se glukdzové jednotky oddéli.

Pfi aplikaci Beerzym® AMYL HT je tfeba dodrZovat platné potravinové predpisy dané zemé.
Charakteristiky enzymu: rozsah aktivity enzymu je mezi pH 2,5 a 7,0, optimalni je pfi pH 5,0. Teplotni rozmezi enzymu je

mezi 2 °Ca 75 °C, optimalni je 55 °C.
Diagramy 1 a 2 ukazuji vliv teploty a hodnoty pH na enzymatickou aktivitu Beerzym® BG SUPER.
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Obr. 1: Vliv teploty na aktivitu BOL'i"-kZ \{liv/hodntoty pH ne(\ a||<tiv§tu)
B-glukanazy/ pentosanazy (xylanazy) -glukanazy/ pentosanazy (xy'anazy
(je¢men glukan/xylan, pH 5,0) (je¢men glukan/xylan, 55 °C).
Davkovani

Beerzym® BG SUPER je nezbytny pfi vafeni piva, pokud Ize oekavat problémy s kvalitou piva, v disledku sezdnnich podminek
ovlivriujicich pouZity slad, nebo kdyZ je ¢ast sladu nahrazena pridavkem (napf. jeémenem). Davka enzymu zavisi na kvalité
suroviny, teploté a dobé kontaktu.

Orienta¢ni hodnota: 150 - 300 ml/t sladu
0,5-3 ml/100 | zeleného piva v zavislosti na kvalité

Beerzym® BG SUPER zfedte studenou vodou. Zfedéni enzymu se pfidava pfimo do kaSe ve vodé pfed pfidanim Stavy. Enzym je
aktivni béhem rmutovani, pfi kypfeni a vafeni mladiny pfi teplotdch do maximalné 80 °C. V kone¢né fazi vareni mladiny je enzym
inaktivovan. V pfipadé aplikace Beerzym® BG SUPER do hotového piva je davkovano do zeleného piva béhem tuningu a je aktivni
po celou dobu zrani v hotové skladovaci nadrZi na pivo. Je pravda, Ze enzymaticka aktivita se zpomaluje pfi obvyklych teplotach u
hotového piva, avSak sniZzena aktivita zplisobena teplotou se bere v Uvahu zahrnutim doby kontaktu do vypoctu déavky, takze pfi
teplotach je také zajiSténa Uplna degradace glukan( kolem 2 °C.

Skladovéani
Optimalni skladovani je pfi 0-10 °C. Vy33i skladovaci teploty vedou ke sniZeni Zivotnosti.
Vyhnéte se teplotam nad 25 °C. UzavFete obaly pevné a brzy spotfebuijte.
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Zde uvedend doporuceni pro aplikaci popisuji zamy3lené pouZiti produktu jako pomocné latky pfi zpracovani nebo jako pfisada jako sougast spravné vyrobni praxe. Pouze tato aplikace miZe vést k bezpe€nosti potravin finalniho
produktu. Nezapomerite v3ak: Nade letaky o technickych produktech vychazeji z nadich sougasnych znalosti a zkuSenosti. Musi byt povaZovany pouze za obecné informace o nasich produktech. Vzhledem k nepFedvidatelnosti zpracovani
pfirodnich produktd a moZznému pfedchozimu zpracovani nemizeme p¥ijmout Zadnou odpovédnost. Kazdy uZivatel musi zajistit soulad se viemi narodnimi zékony a pfedpisy pro pouZivani nasich produktti. VSechna data jsou proto
poskytovana bez zaruky. Vechny informace se mohou bez pfedchoziho upozornéni zménit. Plati nade vieobecné obchodni podminky, viz www.erbsloeh.com.
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