Beerzym AMYL HT

Termostabilni bakterie a-amylaza pro zkapalnéni Skrobu pfi vyrobé piva
se sladem a p¥idavkem

Popis produktu

Beerzym® AMYL HT je kapalny specidlni enzym pro zkapalfiovani Skrobu pfi vyrobé piva se sladem a latkami pomocnymi pfi
odbouravani Skrobu metodou odvarového rmutovani nebo pf¥i odbourdvani Skrobu ve vafici obilovin pfi teplotach do 95 °C.
Hlavni aktivita enzymu je zaloZena na termostabilni a-amylaze (1,4 -a-D-glukan-glukanohydrolaza: EC 3.2.1.1). Zkapalnéni
Zelatinovaného rozdrceného Skrobu v pivovarskych rmutech pfi teplotach do 95 °C. Jako endo-enzym Beerzym® AMYL HT

h?/drolyzuje 1,4-o-D-glykosidické vazby v molekule Skrobu. Produkty vytvofené timto zplsobem jsou a~limit dextriny a
oligosacharidy.

Pfi aplikaci Beerzym® AMYL HT je tfeba dodrZovat platné potravinové pfedpisy dané zemé.

Charakteristiky enzymu: rozsah aktivity enzymu je mezi pH 5,0 - 9,0, optimalni je p¥i pH 6,5 v pfitomnosti substratu a vapniku.
Rozsah teplot se pohybuje od 30 °C do 100 °C, max. 105 °C, optimalni teplota je v rozmezi 90 - 95 °C v pfitomnosti substratu,
vapniku a optimalni hodnoty pH. Diagramy 1 a 2 ukazuji vliv teploty a hodnoty pH na enzymatickou aktivitu Beerzym® AMYL HT.
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Obr. 1: Vliv teploty na aktivitu Obr. 2: Vliv hodnoty pH na aktivitu
(10% rozpustného $krobu; pH 6,5). (10% rozpustného Skrobu; 90 °C).
Davkovani

Beerzym® AMYL HT je nezbytny v procesu vafeni piva, kdyZ v dusledku pouZiti pfidavki (je¢men, ryZe, kukufice) neni aktivita
a-amylazy sladové ¢asti dostateéna pro zkapalnéni Skrobu. Davka enzymu zavisi na kvalité suroviny, teploté a dobé kontaktu.

Orientaéni hodnota: 80 - 240 ml/t pfidavku

Nafedte Beerzym® AMYL HT studenou vodou. V piipadé metody odvarového rmutovani se fedéni enzymu pfidava pfimo do
rmutovaci vody, pfed pfidanim Stavy nebo, pokud pouZivate vafi¢ obilovin, pfida se k jiz rafinovanému doplriku. Enzym je aktivni
v rozmezi pH kaSe aZ do 95 °C).

Skladovani ) S .
Optimalni skladovani je pti 0 - 10 °C. VySSi skladovaci teploty vedou ke sniZeni Zivotnosti. Vyhnéte se teplotam nad 25 °C.
Pevné uzavrete obaly a brzy spotrebujte.
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Zde uvedena doporuéeni pro aplikaci popisuji zamy3lené pouZiti produktu jako pomocné latky pFi zpracovani nebo jako pfisada jako sou¢ast spravné vyrobni praxe. Pouze tato aplikace miZe vést k bezpeénosti potravin findiniho
produktu. Nezapomefite vSak: Nade letaky o technickych produktech vychazeji z nadich sougasnych znalosti a zkuSenosti. Musi byt povaZovany pouze za obecné informace o naSich produktech. Vzhledem k nepfedvidatelnosti zpracovani
pfirodnich produktti a moZnému piedchozimu zpracovani neméZzeme pfijmout Zddnou odpovédnost. Kazdy uZivatel musi zajistit soulad se viemi narodnimi zékony a pfedpisy pro pouZivani nasich produktdi. V3echna data jsou proto
poskytovana bez zaruky. Vechny informace se mohou bez pfedchoziho upozornéni zménit. Plati naSe vSeobecné obchodni podminky, viz www.erbsloeh.com.
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