POPIS VYROBKU

pro dlouhodobé zamezeni vypadavani krystali ve ving. Vyroba VinoStabu® se
provadi s optimalnim stupném polymerizace a substituce karboxymethylcelulozy.
Tim mohou byt optimalizovany filtra¢ni vlastnosti oSetfovaného vina za souc¢asného
nejlepsiho stabilizacniho ucinku.

Povoleny podle soucasnych platnych zdkonl a nafizeni v EU. Testovan odbornou
laboratofi na Cistotu a kvalitu.

CIL OSETRENI
Zamezeni vypadavani krystalti vinného kamene (hydrogen vinan draselny)

PRODUKT A UCINEK

Diky o3etfeni vin VinoStabem® se zastavi krystalizace a vypadavani vinného kamene.
VinoStab® brani nartistu submikroskopickym zarodkil krystalti vinanu. Stabiliza¢ni
¢inek VinoStabu® je zavisly na stupni piesyceni oSetfovaného vina. P¥i saturaéni
teploté¢ nad >20 °C nemuze byt stabiliza¢ni G¢inek pii extremni chladové zatézi
dostatecny. Pfesné konstatovani stability, co se ty¢e vypadavani vinného kamene,
umozni ureni saturacni teploty minikontaktni metodou (MKV) pomoci Erbsloh
EasyKcrista testu. VinoStab®™ new&inkuje proti vypadavani vinanu vapenatého.

DAVKOVANi

75 — 130 ml VinoStabu®/ 100 1 vina podle stupné nasyceni. Maximalni povolena
odetiujici davka v EU je 130 ml VinoStabu®/100 I. Ve vsech jinych zemich se
respektuji narodni normy a piedpisy.

Saturacni teplota | Minikontaktni | Doporuéena davka Poznamk
(Tsat v °C) metoda(A pS) | VinoStabu® y
<18 <100 75
18- 20 100 - 150 100
Kontrola stability po pouZiti VinoStabu®
>20 150 - 200 130 s MKV (cilena hodnota: A uS < 20)

Pfi posouzeni stability cervenych vin by méla byt soucasné k méteni saturacni teploty
vyuzivana vzdy také minikontaktni metoda. V dtisledku podilu vlastnich koloidl u
cervenych vin mize byt krystalicka stabilita jiz dobra i navzdory vysokeé saturacni
teploté, kterou nelze dostatecné zjistit jedinym méfenim saturacni teploty.

Predevsim u siln€ nasycenych vin (saturacni teplota > 20°C) se doporucuje pro piesné
stanoveni optimalni davky piedb€Zznd zkouska s rliznymi davkami a naslednym
provedenim minikontaktni metody pomoci Erbsloh EasyKrista Test.

POUZITI

VinoStab®” miize byt za stalého michani ptidavan piimo do vina. Pfitom se dba, diky
odpovidajicimu dlouhému michani, na dostatecné rozptyleni v nadrzi. Lépe se piidava
roziedény v 10-12 nasobného mnozstvi vina/vody (max. 60 °C). Pro tplné
vyprazdnéni se kanistr diikladné vyplachne vinem.

SKLADOVANI
Skladovat v chladnu. Oteviena baleni opét tésné uzaviit a brzy spotfebovat.
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Nase navody k pouziti vyrobki a doporuceni k osetieni jsou zalozeny na nyné&j$im stavu naSich zkusenosti. ProtoZe nam ve vétsiné piipadi neni znam predchozi zptisob oSetieni a
protoze by mohlo dojit k nespravné aplikaci pfi zpracovani (nebo oSetfovani) pfirodnich produkti, jsou tato doporuceni jen vieobecné povahy a slouzi jako rada uzivateli. Bez
zvlastniho pisemného prohlaseni z nasi strany, které by se tykalo konkrétniho problému, nemaji tyto vieobecné pokyny zadnou pravni zdvaznost ani zaruku. Veskeré informace

odpovidaji nyn&jsim pravnim ptedpisim EU.



